Gaststdtte

WALDSEE

Liebe Gaste,

ein Sprichwort sagt:

,Das Leben soll nicht nur gelebt werden, sondern auch gefeiert.”

Damit auch Sie entspannt mit SpaR und Freude bei uns feiern kdnnen, haben
wir flr Sie eine Bankettmappe mit allen wichtigen Informationen
zusammengestellt.

Gerne zeigen wir lhnen die Location, Moglichkeiten und besprechen bei einem
persdnlichen Termin |hre Wiinsche und Ideen. Da wir langjahrige Erfahrung mit
groBen Festen haben, versprechen wir eine kreative, individuelle und

reibungslose Umsetzung.

Wir wiinschen lhnen viel Freude bei der Planung und unterstitzen Sie jederzeit
gerne, damit ihr Fest ein unvergessliches Erlebnis wird.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

lhr Waldsee-Team

Gaststatte Waldsee

Waldseestralle 84

79117 Freiburg

Tel.: +49 (0) 761 73688

E-Mail: waldsee@waldsee-freiburg.de
www.waldsee-freiburg.de
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Uberblick

Fir Ihre Feier halten wir in erster Linie unseren Saal bereit.

Hier haben wir an runden Tischen Platz fir 90 Personen.

Der angrenzende AuRenbereich mit Spielplatz fir die Kleinen und Giberdachter
Terrassenflache ladt zu Sektempfangen, Kaffee und Kuchen oder Grillbuffets
ein.

Zusatzlich steht auch immer unser kleines Nebenzimmer bereit. Hier kbnnen
Kinderbetten oder sonstige Utensilien verschlossen untergebracht werden.

Von 90-160 Personen, nehmen wir ohne Aufpreis auch die Gaststatte zur
Reservierung hinzu. Hier 6ffnen wir dann die grof3en Saaltiiren damit niemand
separat sitzt.

Mochten Sie mit ihren Gasten bei schonem Wetter nur auf der Terrasse essen,
haben wir hier Platz fir etwa 170 Personen.

Unser Saal ist mit einer Bar eingerichtet, die bei ihrem Fest dauerhaft bedient
wird.

Flr eine Party nach dem Essen steht lhnen unsere Ton- und Lichtanlage zur
Verfligung. Um diese richtig zu bedienen, muss ein Einweisungstermin mit
unserem Haustechniker vereinbart werden. technik@waldsee-freiburg.de
Hier konnen sich auch DJs und Bands alle Informationen zur Technik einholen.

Raummiete 1.400,- €

Diese beinhaltet das Personal bis zum Ende der Feier. WeiRe Tischdecken,
Papierservietten, Kerzen und eine kleine Blumendeko.

Es besteht auch die Mdéglichkeit unser Waldsee komplett zu mieten. Das setzt
einen Mindestumsatz von 13.000,- € voraus. Bei nicht erreichen der Summe
wird der Restbetrag als Miete fallig.
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Zeremonien und besondere Anldsse

Fir freie Trauungen stellen wir ihnen 8 Banke, einen Tisch und 2 Stiihle mit
weiRen Hussen zur Verfligung.

Hier bieten wir die Mdéglichkeit diese im Pavillon am See zu feiern. Da der Platz
sehr eingeschrankt ist konnen wir nur fiir ca. 45 Personen Sitzplatze zur
Verfligung stellen. Es konnen auch Gaste auf der Briicke und um den Pavillon
stehen.

Zeremonie Pauschale 300,- €

Eine weitere Moglichkeit ware die untere Terrasse direkt am Waldsee hier
haben wir Platz fiir ca. 140 Personen. Zusatzlich stellen wir einen weillen
Pavillon und die Sitzplatze werden mit Stiihln erweitert.

Zeremonie Pauschale 550,- € fiir 2 Stunden
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Vor der Feier

Wir vereinbaren einen Besichtigungstermin an dem wir lhnen unsere Location,
Ausstattung sowie Platzangebote zeigen.

Wenn sie sich sicher sind bei uns zu feiern schicken wir einen
Anzahlungsvertrag. Dieser betragt 1400,- € und wird auf der Rechnung wieder
abgezogen.

Flr den ersten Eindruck stellen wir hier in der Bankettmappe einige
Gestaltungsmoglichkeiten fur ihr Meni oder Buffet vor. Unsere Kiiche hat
natirlich weit mehr zu bieten. Daher bitten wir sie ihre Essenswiinsche
spatestens 8 Wochen vor der Feier mit uns abzusprechen. So kénnen wir
individuell auf ihre Wiinsche eingehen.

Dekorieren konnen sie ab 9.00 Uhr. Den Tischplan bendtigen wir spatestens 5
Tage im Voraus.

Die Personenzahl, inklusive Alter der Kinder, entnommen vom Tischplan ist die
Grundlage zur Rechnungsstellung.

Waidhrend der Feier

Wir sorgen fiir ein unvergessliches und schones Fest
Bitte beachten Sie die Anleitungen des Personals
Die Musikanlage muss bis 5.00 Uhr abgebaut werden

Wunderkerzen und Konfetti sind nicht erlaubt.
Bei Nichteinhaltung wird eine Geblihr von 100,- € erhoben

Nach der Feier

Ihre Dekoration, Reste von Verpackungen, Geschenken, Spiele usw. bitten wir
direkt mitzunehmen. Bitte haben Sie Verstandnis daflir, dass wenn wir fiir die
Entsorgung zustandig sind, eine Geblihr von 150,- € erheben mussen.

Liegengebliebenes bewahren wir bis vier Wochen nach der Feier auf.

Die Rechnung senden wir ihnen per Mail oder Post zu
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Kosten

Die passenden Weine fiir ihren Festtag dirfen sie bei uns probieren fir
2 Personen ist die Weinprobe gratis. Jede weitere Person wird mit 10,- €
berechnet

Fiir mitgebrachten Wein oder Sekt in der 1 oder 0,75 Liter-Flasche berechnen
wir ein Korkgeld von 9,60 € pro Flasche.

Bei mitgebrachtem Schnaps oder Likor berechnen wir ein Korkgeld von 1,- €
pro 0.2cl Shoot. Weitere alkoholische und andere Getranke diirfen nicht
mitgebracht werden

Fliir mitgebrachte Happchen zum Sektempfang berechnen wir eine Pauschale
von 3,- € pro Gast

Mitgebrachter Kuchen

Hier erheben wir ein Tellergeld von 2,50 € und bauen den Kuchen als Buffet auf
Bei einer Kaffeepauschale von 6,50 € ist das Tellergeld, Kaffee in
Thermoskannen auf den Tischen, Tee und Schoki am Buffet bereits enthalten.

Kinder

Essen die Kinder mit den Eltern vom Buffet oder Menil berechnen wir von 6-12
Jahren den % Preis unter 6 Jahren sind die Kinder kostenlos.

Wir konnen auch immer die Kinderkarte anbieten

Gerne beziehen wir die Stiihle im Saal mit weiRen Hussen. Diese kosten 7,50 €
pro Stuhl. Sollte unser Personal mitgebrachte Hussen aufziehen berechnen wir

1,50 € pro Stuhl

MenUkarten drucken wir gerne fir 3,- € pro Stiick
Hier bendtigen wir dann einen Text, Logo oder Foto von ihnen

Glasbruch wird mit 4,- € pro Glas in Rechnung gestellt
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Kleinigkeiten zum Sektempfang

Belegte Brote (Schinken, Salami und Kase) 3 Stk./Person 5,80 €

- Canapés (Lachs, Forellenfilet, Roastbeef und Blauschimmelkase)3 Stk./Person
7,30 €

- Hefezopf mit Nussfillung oder Natur 2 Stk./Person 2,70 €
- Laugenbrezel mit Butter 2,00 € und Laugenbrezel naturBiEE1,60 € /Stuck
- Frische Obstplatte K 3,00 €

- Fingerfood 9,30 €
- Datteln im Speckmantel
- Linsensalat mit Wurzelgemuse und BalsamicoessigEiik
- Garnelenspielle
- Woraps gefiillt mit GemUseBEE, Thunfisch und Gefligel
- Tofuballchen K
- Blatterteiggeback

- Blatterteiggeback 5,50 €
- Kasestangenmux
- Pizzaschneckenmmx
- Taschchen mit Pute, Speck, Schinken und Gemiise

Die Preise gelten pro Person
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Meniivorschlage
Nach Absprache kénnen verschiedene Vorschlage auch als Buffet aufgebaut
werden

Salate

Kleiner gemischter Salat EAIK 4,80 €

Blattsalat mit Kirschtomaten und Croutons EIZK 5,30 €

Blattsalat mit gebackenem Ziegenkase und Feigensenf 6,80 €
Blattsalat mit Paprikafalaffel und TomatenhumusEEEm 6,80 €
Blattsalat mit Antipasti und paniertem Fetarm:7,20 €

Suppen

Kraftbriihe oder Gemusekraftbriihe EiZK mit verschiedenen Einlagen
Fladle, GrielRkl63chen, Nudeln, PerlgraupenEiik 5,00 €

Badische Hochzeitssuppe 5,20 €

Saisonale Gemisesuppen (Zubereitung auch Vegan)

Spargel, Barlauch, Kiirbis, Waldpilz, Krauter. 5,40 €

Gazpacho mit gebratenem Gamba 7,80 €

Vorspeisen

,Waldsee” kleiner Blattsalat mit Wildschinken, Roastbeef, haugebeiztem Lachs
und gerauchertes Forellenfilet Sahnemeerrettich, Preiselbeersahne 9,50 €

,Waldsee Vegan“ kleiner Blattsalat mit mediteranem Gemdiise, Oliventapenade
und TomatenhumusBIEK 8,50 €

Rose vom hausgebeizten Lachs an Senf-HonigsoRe mit Rucola 7,20 €
SpieRchen von Melone und Seranoschinken an Basilikumcreme 8,50 €
Gemise-Carpacchio mit Wildkrautersalat und Ahorn-DressingBliK 7,10 €

Mit Honig und Mandeln gratinierter Ziegenkdse an Rucola-Apfelsalat 7,50 €

Zu allen Gerichten reichen wir Steinofenbaguette
Die Preise gelten pro Person.
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Hauptgange

Rosa gebratene Kalbshiifte auf Krauterrahmsol3e 23,50 €

Schweinemedaillons im Speckmantel an cremigen Champignons 22,40 €
Hahnchenbrust mit Parmesankruste auf TomatensofRe 21,30 €

Rosa gebratenes Roastbeef an Sauce Bearnaise und Speckbéhnchen 26,80 €
Sauerbraten vom Schwarzwalder Weiderind mit Serviettenknodel 23,50 €
Putenbrust gefiillt mit Krauterbrat auf Gemise-WeillweinsolSe 22,- €

Wiirziger Schweinenackenbraten an Bock-BiersoBe mit Kartoffelkl6en 19,80 €
Zanderfilet in Butter gebraten an Blattspinat 23,50 €

Lachsschnitte mariniert mit Thymian und Honig an SafransofRe 24,20 €
Wolfsbarschfilet in Krauterkruste mit gebackenen Kirschtomaten 24,80 €
SuRkartoffelcurry mit Paprika und KichererbsenElEE18,80 €

Auberginen-oder Wirsingrollchen mit Quinoafiillung auf Ratatouille EiEE20,10 €
Hexentaler Tofuschnitte auf Blattspinat mit PinienkernenEiK19,10 €

Mit Feta gratiniertes GrillgemUise auf Petersilienkartoffeln 20,30 €

Pfannkuchen mit Champignon-Gemiusefiillung, Rucola und Parmesanm== 17,20 €

2 Sattigungsbeilagen mit Grillgemiise oder Gemiise vom Markt
zur Wahl auf den Tischen eingestelit:
Hausgemachte Spatzle , Mandelballchen , Kartoffelgratin , ButterreisElE,

Feine Rahmnudeln oder GemusecouscousEiEk

Zu allen Hauptgangen bieten wir Nachservice

Die Preise gelten pro Person

Haben sie andere Wiinsche oder ein Lieblingsessen?
Sprechen sie uns an!
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Dessert

,Waldsee” Variation von Mousse au chocolat, Vanilleparfait und
Himbeersorbet mit frischen Friichten 8,50 €

Creme Bruleé mit lauwarmen Waldbeeren und Joghurteis 8,50 €
Marcuja-und Himbeersorbet auf frischem Obstsalat mit TofujoghurtEiK 8,50 €
Nougatparfait mit karamelisierten Apfeln und Mandel-Crumble 8,50 €
Vanilleeis mit heiflen Himbeeren und SchokosolRe 6,50 €
Sauerrahmmousse am Stdfriichtecocktail mit dunklem Schokoeis 7,-€
Waldbeerslippchen mit Zabaione gratiniert und Kaffeeeis 7,-€

Veganes Mousse au chocolat mit HimbeersorbetElE6,50 €

Crepes mit Orangenfillung in Grand Marnier mit Vanilleeis 7,50 €
Vanillemousse auf gebundenen Heidelbeeren mit Krokanteis 7,50 €

Blaubeerkokoseis auf Melonencarpaccio in Thymian-AhorndressingEiZE7,50 €

Die Preise gelten pro Person.
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Fingerfoodbuffet Preis pro Person: 32,50 inclusive Dessert

Linsensalat mit Wurzelgemiise und BalsamicoEilk
Tomaten-MozzarellaspieR

Geraucherter Lachs auf Frischkadse
Ziegenkadse-Crostini mit Honig und Rosmarin
Melonensalat mit Schwarzwalder Schinkenrdélichen
Wraps gefillt mit GemUseEEE, Thunfisch und Gefligel
Canapés mit Roastbeef, Schwarzwalder Schinken,
Hausgebeiztem Lachs und Blauschimmelkase
Tofuhackballchen auf Kartoffel-Olivenpiiree EilK
Geflligel-Ananas-SpieRe auf Erdnusssauce
Champignons mit Schafskdse und Rucola gefiillt
Gebratene Zucchini auf Couscous-Salat Bk

2erlei aus der Dessertauswahl

Italienisches Buffet Preis pro Person: 29,50 inclusive Dessert

Salat Caprese (Tomate-Mozzarella) an Balsamico-Dressing
Parma-Schinken mit Melone

»Tacchino tonnato” (gekochte Putenbrust an Thunfisch-Kapernsauce)
Hausgemachte AntipastiEilk

Bauernsalat mit Schafskase

Salate der SaisonElIK

Hahnchenbrust gefillt mit getrockneten Tomaten und Parmaschinken
Zweierlei Nudelgerichte (Tortellini & RigatoniElEkK)

dazu TomatensauceBlK, Gorgonzolasaucer = und Sauce Bolognese
Lachs- und GemiiselasagneEAIK

3erlei aus der Dessertauswahl
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Badisches Buffet Preis pro Person: 37,80 inclusive Dessert

Buntes Salatbuffet mit Salaten der SaisonEiiK
Deftiger Rindfleischsalat mit Paprika und Gurken
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Roastbeefplatte mit Sauce Remoulade
Schwarzwalder Schinken mit Preiselbeersahne

Gratinierter Ziegenkase auf Apfelscheiben

Geschmorte Rinderroulade ,Blirgerliche Art” an Spatburgundersauce
Schweinemedaillons im Speckmantel mit cremigen Champignons
Spinatstrudel mit Frischkase

Hausgemachte Spatzle, Rosmarinkartoffeln, Serviettenknddel, Rotkraut und

Gemuse vom MarktEIEE

3erlei aus Dessertauswahl
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Grillbuffet Preis pro Person inclusive Salatbuffet, Beilagen und Dessert 12,50 €

Salate der SaisonEiIE
Kartoffel ElEE- und Nudelsalat
Caprese (Tomate-Mozzarella)
Griechischer Salat mit Feta
Verschiedene AntipastiEiix

Roastbeef am Stiick gegrillt vom Buchenholzsmoker 11,50 €
Kalbshiifte am Stiick gegrillt und mild gesmokt 9,- €

Gegrillte Hahnchenbrust an Ahorn-Rosmarin Marinade 8,- €

Wiirzig marinierte Schweinenackensteaks 6,- €

Putensteaks in Currymarinade 6,50 €

Pullet Pork 6,50 €

Ganzes Spanferkel mit Honig-Rosmarin Marinade (ab 50 Personen) 6,50 €
Lachsfilet mit Thymian-Limetten Marinade aus dem Smoker 11,50 €
Mit Feta gefillte Tomaten und Champignons 5,20 €

Mit Ratatouille gefiillte Tomaten und ChampignonsEllK 5,20 €
Gratinierter Ziegenkase und Halloumi 7,50 €

Auberginenréllchen mit QuinoafillungEiEE7,50 €

Hexentaler Tofuschnitte EiIE6,50 €

Lange Rote 4,50 €

Nirnberger oder Merqueze 5,50 €

Rosmarinkartoffeln Bl
Gegrilltes Pfannengemiise Bl
Brotkorb

Vier Dips zur Wahl
Dunkle BockbiersolRRe, PfefferrahmsoRe

Paprika-ChilliEliEE, Ananas-Curry=, Hausgemachte Krduterbutterss, Krauter-
Knoblauch-Quark=, TomatenhumusEliE, Harissa Elk

3erlei aus Dessertauswahl
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Dessertauswahl vom Buffet Preis pro Person/Stiick 2,30 €

Mousse au chocolat mit dunkler oder weiRer Schokolade
Mousse au chocolat dunke| EiEE

Panna Cotta mit Himbeermark
Seiden-Tofucreme mit Himbeermark Bk
Frischer Obstsalat Bk

Schwarzwalder im Glas

Sauerkirschen mit Topfenmousse und Baiser
Gebundene Waldbeeren mit VanillesoRe
Apfelkompott mit Mandel-Crumble EAK
Creme Bruleé

Maracuja-Sorbet Bk

Himbeer-Sorbet B

Kaffeeeis

Dunkles Schokoladeneis

Tiramisu (ab 20 Personen)
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Getrinkepauschale I — classic

Bad Dirrheimer Mineralwasser classic, medium und still

Softgetranke und Saftschorlen

Weillweine zur Wahl:

Pinot Blanc Q.b.A. trocken — Biolandweingut Landmann, Tuniberg
oder

Chardonnay Kabinett trocken — Winzergenossenschaft Ihringen

Rotwein zur Wahl:

Cabernet Sauvignon, LLandwein trocken — Nicolas Napoleon, Frankreich

oder

Chianti Classico D.O.C.G. trocken — PICCINI, Italien

Ganter Pils und Radler vom Fass, Ganter Hefeweizen hell,
dunkel, kristallklar und alkoholfrei aus der Flasche
Freiburger Pilsener, Naturradler oder alkoholfrei

Ganter Urtrunk aus der Flasche

Preis pro Person: 39,00
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Getrankepauschale II — grof3

Bad Diurrheimer Mineralwasser classic, medium oder still

Softgetranke und Saftschorlen

Weillweine zur Wahl:
Pinot Blanc Q.b.A. trocken — Biolandweingut Landmann, Tuniberg
oder

Chardonnay Kabinett trocken — Winzergenossenschaft Ihringen

Rotwein zur Wahl:

Cabernet Sauvignon, LLandwein trocken — Nicolas Napoleon, Frankreich

oder

Chianti Classico D.O.C.G. trocken — PICCINI, Italien
Ganter Pils und Radler vom Fass, Ganter Hefeweizen hell,
dunkel, kristallklar und alkoholfrei aus der Flasche
Freiburger Pilsener, Naturradler oder alkoholfrei
Ganter Urtrunk aus der Flasche
Eine Runde Espresso, Kaffee oder Digestif nach dem Essen zur Wahl.

Vier verschiedene Cocktails zur Wahl ab 22:00 Uhr (siche Cocktailkarte).

Preis pro Person: 59,00
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Weinempfehlung
Sekt
Geldermann Carte Blanche 0,751 30,60
Traditionelle Flaschengirung | 2 Jahre gereift
Geldermann Grand Rosé 0,751 30,60
Traditionelle Flaschengirung | 2 Jahre gereift
Weillwein
2020 Pinot Blanc ,,Guts Schwalbe* Q.b.A. trocken 0,751 20,00
Bioland Weingut Landmann | Tuniberg
2022 Grauburgunder Q.b.A. trocken 1,01 28,00
Weingut Bercher | Kaiserstuhl
2022 Chardonnay Winklerberg Kabinett trocken 0,751 20,50
WG Thringen | Kaiserstuhl
2022 Weillburgunder-Chardonnay | Fasskollektion 0,751 21,00
Martin Ripple | Kaiserstuhl
2021 Sauvignon Blanc 0,751 21,00
Martin WaBmer | Markgriflerland
2021 Mosel Riesling | VDP.Gutswein 0,751 21,00
Nik Weis, Mosel
Roséwein
2021 Spiatburgunder Weillherbst Q.b.A. feinherb 1,01 24,00
Weingut Bercher, Burkheim, Baden
2021 Jeden Tag Saignée Rosé 0,751 21,00
Franz Keller, Baden
Rotwein
2020 Cabernet Sauvignon, Landwein trocken 0,751 15,50
Nicolas Napoleon, Frankreich
2020 Spitburgunder Q.b.A. trocken | Fasskollektion 0,751 21,00
Martin Ripple | Kaiserstuhl
2020 Chianti Classico DOCG trocken 0,751 20,00
PICCINIL, Chianti
2021 Rioja Livor tinto D.O.C. trocken 0,751 20,50
Bodegas Vifia Tjalba, Spanien
2020 Infinitum Primitivo trocken 0,751 21,00

Torrevento, Puglia IGT, Italien
Preisinderungen vorbehalten. Stand: 06/23
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Cocktailkarte
Hugo 7,50
Sekt | Soda | Limette | Minze
Aperol Spritz ** 7,50
Aperol | Sekt | Soda | Orange
Lillet Wild Berry 7,50
Lillet | Schweppes Russian Wild Berry | Himbeere
Campari Orange/Soda** 4 cl 7,50
Campari | Orangensaft/Soda
Wodka Lemon™® 4 cl 7,50
Wodka Gorbatschow | Thomas Henry Bitter Lemon
Moscow Mule 4 cl 7,50
Wodka | Thomas Henry Spicy Ginger | Limette
Cuba Libre"’ 4 cl 7,50
Havana Club 3 afios | Coca Cola | Limette
Gin & Tonic™® 4cl 7,50

Finsbury London Dry Gin | Thomas Henry Tonic Water

Gin Mule 4l 7,50

Finsbury Gin | Thomas Henry Spicy Ginger | Limette

Tequila Sunrise 4 cl 8,50

Sierra Tequila silver | Orangensaft | Grenadine

Caipirinha 4 cl 8,00

Cachaca | Zucker | Limette

Mojito 4cl 8,00

WeiBer Rum | Zucker | Limette | Minze

Bei einer Auswahl von 4 Stiick 1,- € Rabatt pro Cocktail/Longdrink.

Preisinderungen vorbehalten. Stand: 03/23



